To StaRt /
To SHARE

FRUHLINGSROLLE st

VEGGIE ROLLEN 25«

Vegan

SOMMERROLLEN 2se

Reispapier, Reisnudeln , Gurken,
Salat, Krauter, Erdnisse und
mit WanL aus :

knusprige Rolle gefiut mit
Garnelen, Faschiertem , Gemise,
Glasnudeln , Morcheln

5.8 (s,¢0,F)

HUHNERSUPPE -

mit Hohnerbrust, Shiitake Pilze , Koriander
und Jungzwi€beln

RINDSUPPE .. .

mit Sojasprossen, lange Koriander
und JunQZwlebe\.n

GEMUSESUPPE . . .,

mit gekochtem Tofu , Encki Pilze , frisches
Gemise, Krauvterseitling , Koriander

(o)

und Jungzwiebeln Go QD

Glasnudetn , Morcheln

Sar L ARE

® Tofu b B )

*A d 2 E.
knusprige Rollen gefilit mit i H:‘:‘: = 55: E:ig
Kartoffel , Sibkartoffel, Gemise, S 5' T =3 :

. A.E,F,R
® Ente 5.5 (aEF)
® Garneten 5.5 (ABR,E,F.R)
cAH
................................................ o“’ o
P U
APAYA SALAT ,
Rot\S:
Grine Papaya, Karotten, Tomaten,
Gurken, Krauter, Erdnisse  Rostzwiebeln:
* Vegan 6.9 (acer)
e Garnelen 3.9 (apg, ¢ DEF)
AvV0CADO MANGO SALAT
Avocado , Mango, Karotten, Tomaten,
Gurken, Krauter
¢ Vegan 6.9 C(aEF) Q ‘ql.qo s

e Garnelen 3.9 (aB,¢,DEF) @o
<

FlSI'\-BRll.STICKS 6.5 (a,B,0,N,F)

g M BALL  Viet Street Food!

3 003; »  Serviert mit einer Leicht
STICKS Scharfen Sauce und Hoisin

CR|SP\’ TOFU 6.9 (a,0.F)

Q\" Kommt mit einer suBen
c . '.‘ Soja -Sauce und leicnt scharfen

TOFU L)) koreanischen Sauce
Seoa- EDAMAME . :

beliebter, gesunder {inger food :)
MAME Spicy cder non -spicy ?

jgey  SUBKARTOFFELPOMMES s s
[N (aber nicht so sol wie du )

POT“O © = Mayo [ vegan Mayo [spicy Mayo (<)
(pg\Es) - Ketchup / spicy Ketchup

GEBACKENE CHICKEN WINGS ¢ 9 (ap)

\% mariniert in hausgemachte
BARED/ SUB- Saver - Sauce mit Tamarind,
gmcnsﬂ - :

wing$ Fischsauce vnd Jungzwiebeln

POPCORN CHICKEN 6.9 (ac.rN)
CoR

-eo? O‘l', mit Salat, Soja - Sauce, Magyo,
O ry- Coptional mit Leicht scharfe

c”l.c Q 4
kEN koreanische Souc.e) S

geqril\te

* Garnelen 2Stk. 69 (»
* Calamari 4Stk. 69 v
* Myscheln 4UStk. 6.9 ()

GRILLin'
& chillin’



Vegan

to foltow ~ PHO SuPPE

P N Ph& ist eine traditionelle Suppe ° & 12.9 @

BUN BO HU wo' der vietnamesischen Koche. Die ® Saitan 12.9 ¢a)

@i Brohe wird for 8h Stunden gekocht, ® g 2.9 (o

Eine beuebte, herzhafte Suppe seviert mit Reisnudewn, aromatische o Huhn 12.9 )
aus der ehémaligen Kaiserstaat. Krovter und ein Topping deinev wahl:

Die RindfLeisch NudeLsuppe wird .........................................................................

mit Zitronrengras gewirzt der eine :

aromatisch scharfe Gewoirzpaste . CHA R S,U PORK 14.9
hinzugefugt wird. Serviert mit
runden Reisnudeln und Kravtern.

Das Schweinefleisch wird mit einer hausgemachten

:  Honigmarinade gewﬂvzt und im Ofen gegart bis es
12.9 :  saftig und zart wird. Serviert mit Reis, Salat und Gemiise .

sge .E ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo ssecssssscccsssecccsssccsssssctssscccosssccosse
TRIOLOG] 5
D'E ° HOUSﬁE: C_QRR& (A,0,8,R) M b 18.9

w
r‘ (m) —
Home made Curr\/ qekoc.ht S IEIGe e E qegri Lt , serviert mit Wok GemOse, Reis
und herzhaften Gewurzen. Serviert mit Reis. dions Sace
. ~
TOPPING ? D
s 09 SHAKING BEEF 14.9
L ’
: Wok-Rind in Soja- Austern Savce, kommt mit
° - : '
PAD THA | g Salat und Reis
Gtep | Gebratene Reisnudeln in sifi-wulrziger Eranuss - Sauee' : S 0 ENT E =
@ ﬁ Tamarind , buntes Gemuse, serviert mit Reis E(A,D,N) ‘M K j’ 4.9

TOPPING ?

Zarrte und knusprige Ente in Haus- Sauce,

5 BU N TRON serviert mit Reis und buntes Wok Gemise
Lavwarmer Reignudelsalat mit Kravtern verfeinert, POPCOR{“\/LCH[C KE N 4.9

Erdnissen, knusprigen Frihlingsrollen und Gbergossen  © (AN

mit @inen selbst gemachten Hausdressing. : Knusprige Hihnerballchen serviert mit
k TOPPING? Salat, Avacado, Sojasouce,Mayo und
&picy oder non-spicy - sauce ?
- TOPPING ' SR 5
." Y ; ...
= —apaett &1
() ® Seitan 12.9 Bat = 1 = b 35 R e g e i e LT
%SP hs s '3_'3 : knuspriges Baguette gefiutt mit
o E t(: |q'q Gurke | Koriandeér eingelegte Karotten
AT und Rettiche, Chili , Buttey, PAEE
® cr?Jfﬁl gork 4.9 und ein Topping deiner Wahl:
19} =
\ L nur bei BunTron!

® Char Giy Pork ® Rind ® Huhn




= Fevertopf (auf vietnamesisch: L?fu)

Hier wird ein Fevertopf in die Mitte des Tisches
gestellt und frisches Fleisch, Gemise und vieles
mehr , nach Lust und Lauvne, in di€ heile Brihe

getaucht . Perfekt fir eine Lange und ausgiebige
Zeit mit Freunden oder Familie!

PReIS FUR 2 PERSONEN

Gtep 1 : Wahle eine Platte
Gtep'2 : Wahle 2x Suppen
Step'3.: Enjoy 9)

SEAF0OD P. ...

Garnelen, Muxl eln, Pilze
Calamari, saiscneles
Cemise , Reiskuchen ,
Ramennude(n

60.-

SUPPEN BRUHE

® Gemuse - Krauter suppe
o Viet - Style SUsssaver
e Kraftige Rinderbrohe

REEF PLATTE ..

Rindsrostbraten,
Fleischballchen, Pilze
saisonelles Gemise,,
Reiskuchen , Ramennudeln
56 =

VEGANE P. ..

Saisonelles Gemuse , Tofu,

Tofublaiter , havsqemachter
Seitan , Pilze , Reiskuchen,
Ram ennudetn

50,

Unser Tischgrill st eine kompakte Grilvorrichtung
die direkt auf dem Tisch verwendet wird ,um Fleisch ,Gemuse
und andére Zutaten zu grillen. Ideal fir geselliges Essen
und Gritspal im Innenbereich'

PRelsS FUR 2 PERSONEN

NUR UNTER
VORBESIELLUNG'

(a) BEEF PLATTE 56 ,-

400q mariniertes Rindfleisch, Gemuse, Udon.

e+ SEAFO0D PLATTE co .-

Meeresfrichte (geme {'rqgen wos wir an dem
Tag haben 1)), Gemise , Udonnudeln

PORKBELLY PLATTE s2-

400g Schweinebauch , Gemise und Udonnudeln

MiIX PLATTE co.-




to add on e

auch fur Grill ;)

HOT POT EXTRAS —

+ Garnelen 8.9

4+ Muscheln 8.9

+ Calamari 8.9

+ Rindfleisch (200g) 8.9

+ Fleischballchen 5.5

4+ Tofu + Seitan 3.5

+ Tofublatter 3.5

4+ Gemise 3.5

+ Pilze 3.5

4+ Enoki 3.5

+ Reiskuchen 3.5 = SchisseLReis 2.2

<+ Udon Nudeln 2-5 = Brot CRanhMi) 2.5

4+ Ramennudeln 2.5 = Reisnudeln 2.9
= Gemuse 3.5
= Krauter 2.0
= Tofu 3D
= Seitan 3.9
= Huhn 4.5
= Rind 4.5
- Ente 5.5
= Garnelen 6.5
- diverse Saucen 0.5

to 7‘/}7/.5,7 THE MEAL WITH A_DESSERT

Cheese Cake 5.5

Schoko Brownies 5.5
hausgemachte Kokoscreme 5.5
Mochi Eis 3Stk. 3.5

Blackbean Che Ckalt od.warm) 6.5
Viet Coffee (kalt od.warm ) 4.9

L mit Kondensmilch

(6.4,0,A,F)
(A.6.E, H)
CE.H)

Kuche schliefft 30 min
vor Schiuss'!




